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PDX® WürzeerhitzerTECHNISCHE DAtEN 

Der PDX® -Würzeerhitzer setzt die Schockwellen-Technologie ein,  

um hocheffiziente Energielösungen für die Brauereiindustrie zu liefern.

Pursuit Processing Equipment hat gemeinsam mit bedeutenden Partnern aus der Industrie bewiesen,  

dass der PDX-Würzeerhitzer große Energieeinsparungen, eine verbesserte Entfernung �üchtiger Aromastoffe,  

eine höhere Prozesssteuerbarkeit und eine reduzierte Verarbeitungszeit für den intensiven Würzekochprozess 

liefert, ohne die Qualität oder den Geschmack des Produktes zu beeinträchtigen.

Der PDX-Würzeerhitzer sorgt für eine erhebliche Einsparung des Energieverbrauchs von bis zu 50% an  

der Anwendungsstelle.  Die Überschall-Schockwellen-Technologie stellt eine hohe Geschwindigkeit,  

Ef�zienz und Einfachheit zur Verfügung und sorgt für eine dramatische Reduzierung der Energiekosten.  

Das ist PDX-Technologie.
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�Wir haben es hier mit einer 

potenziellen Revolution in  

Bezug auf Kostenersparnisse  

für die Brauereiindustrie zu tun,  

welche sich sehr günstig auf den 

Nettopro�t auswirken kann,� 

Sagte Professor Richard Sharpe,  

Technischer Direktor, , BRi 



Tel: +44 (0) 1480 422050     

www.pursuitdynamics.com

sales@pursuitdynamics.com 7 HL KESSElBASISANORdNUNG

Wesentliche Merkmale

� �Direkter Ersatz für externen Würzeerhitzer; der PDX ist 

nachrüstbar und eignet sich für vorhandene Pro�le

� Alternative Lösung für interne Erhitzer

� �Positives Mischen von Flüssigkeit und Zusätzen wird  

in die Saugseite des PDX eingeführt

� �Freie interne Bohrungsausführung, keine Über- oder 

Untertemperaturen während des Betriebs

� Vollständig CIP-reinigbar

� EHEDG- und 3A-zugelassen.

Der PDX Würzeerhitzer umfasst:

� Grundanordnung

� Würzeumlauf- und Druckmanagement

� Vollständiges Dampfaufbereitungspaket

� �Steuerpaket mit Benutzer-HMI-Schnittstelle und 

werksumfassende SPS/SCADA-Konnektivität

� Volle Prozess- und Projektimplementierung

� Nachrüstbar oder als Neuinstallation erhältlich.

Würzebehandlung 

� Homogenes Erhitzen mit geringem Temperaturschock

� �Erweiterte Dampfregion, in der der Mehrphasen�uss 

beibehalten und die Entfernung �üchtiger  

Aromastoffe verbessert wird

� �Hochturbulenter Fluss verbessert die  chemischen 

Reaktionsraten

� �Direkte Damp�njektion unter Teilvakuum ermöglicht 

Kochen bei geringen Temperaturen

Prozessvorteile

� �Energieeinsparungen von bis zu 50% an der 

Verwendungsstelle

� �Fähigkeit, während Kesselfüllung mit dem 

Würzeerhitzen zu beginnen, was zu kürzeren 

Verarbeitungszeiten führt

� �Frühes Entfernen �üchtiger Aromastoffe bei  

HG-Würzen

� �Reduziertes Fouling, reduzierte Reinigungszeit, 

Chemikalien und Abwasser � kein Bedarf an 

umfassender Würzeerhitzerreinigung

� beschleunigte Prozesszykluszeiten

� �Geringere Würzeumlaufraten führen zu kleineren 

Abmessungen bei Würze- und Dampfrohren.
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