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PDX® Sonic – Sauces condimentaires

Le PDXfi Sonic apporte des solutions rapides, polyvalentes et ef�cientes  

en matiŁre de traitement d�aliments liquides. Une technologie haute 

performance pour accroître vos affaires, c�est ça la technologie PDXfi! 

Les bØnØ�ces de PDXfi Sonic

� Les cycles accØlØrØs signi�ent que les durØes de production sont rØduites de 50% au maximum*

� Des Øconomies d�Ønergie pouvant atteindre 24%*

� Aucune calcination, d�oø un temps de nettoyage rØduit de 40% au maximum 

� Coßts des ingrØdients signi�cativement rØduits chaque annØe*

� Lecteurs de logiciel reproductibles, d�oø une production uniforme des sauces 

� �Absence de piŁces amovibles, d�oø un temps d�immobilisation minime et moins d�exigences en  

matiŁre de maintenance.

Grâce au PDX Sonic, les durØes du traitement sont signi�cativement rØduites et les exigences en matiŁre 

de nettoyage sur place sont dramatiquement minimisØes, sans pour autant affecter la qualitØ ou la saveur 

des produits. Il s�agit d�une solution rØvolutionnaire en matiŁre de traitement des liquides qui est en mesure 

d�homogØnØiser, d�Ømulsionner, de pomper et de chauffer: une performance des plus impressionnantes!

 

Qui plus est, le PDX Sonic permet de rØduire ØnormØment les quantitØs d�ingrØdients tels que l�amidon,  

les gommes et les Øpices. Par exemple, plus besoin de prØmØlanger les poudres avec de l�eau puisqu�il  

comprend des procØdØs multi-Øtapes tout en un! Il reprØsente pour les fabricants un systŁme rapide,  

�able et rentable pour la production alimentaire, qui est à mŒme de rØduire dramatiquement les coßts et 

d�augmenter la productivitØ, tout en prØservant ou en amØliorant la qualitØ des produits et l�uniformitØ. 

* Selon le produit et la recette.

PDX SONIC 
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TRÉMIE À 

ENTRA˛NEMENT DE 

POUDRE

”Pursuit Dynamics s’est engagée à 

fournir un système de production 

de sauces des plus sophistiqués en 

mesure de répondre aux exigences 

du client, et nous avons pris plaisir 

à travailler à ses côtés. Je peux 

recommander le système PDX et  

je suis convaincu que 

l’investissement a joué un grand  

rôle dans l’obtention de nouveaux 

clients et dans notre aptitude à 

satisfaire la demande croissante en 

offrant des produits de qualité.”  

Jesper Skov, 

Chef de Projet, AAK Foods
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PDX® Sonic – Sauces condimentaires

BØnØ�ces du processus 

� �Les cycles accØlØrØs signi�ent que les durØes de 

production sont rØduites de 50% au maximum*

� Des Øconomies d�Ønergie pouvant atteindre 24%*

� �Aucune calcination, d�oø un temps de nettoyage 

rØduit de 40% au maximum 

� �Coßts des ingrØdients signi�cativement rØduits 

chaque annØe*

� �Lecteurs de logiciel reproductibles, d�oø une 

production uniforme des sauces 

� �Absence de piŁces amovibles, d�oø un temps 

d�immobilisation minime et moins d�exigences en 

matiŁre de maintenance.

Principales caractØristiques

� Traitement rapide 

� �Une solution supØrieure à celles adoptant les cuves à 

chemise de vapeur ou les cuves à injection à la vapeur

� �Entraînement positif du chauffage et du mØlange des 

liquides et des poudres  

� �Contrôle absolu du chauffage du produit jusqu�à la 

tempØrature limite requise

� Utilise un modŁle interne à ouverture nette

� �EntiŁrement nettoyable sur place sans zones 

d�Øchauffement ou de calcination en cours de 

fonctionnement

� �Des Øtapes multiples sont remplacØes par un 

processus plus simple ; fonctionnement facile et 

reproductible par un seul utilisateur

� ApprouvØ par EHEDG et 3A pour l�hygiŁne.

 

* Selon le produit et la recette.

Le modŁle type du PDX Sonic comprendrait  

ce qui suit: 

� Cuve principale de traitement des lots

� PDX Sonic inter-cuve 

� �Circuit de recirculation PDX en ligne avec trØmies à 

poudre pour l�entraînement direct de la poudre

� Option de conditionnement vapeur complŁte

� �Option de contrôle incorporant l�interface utilisateur  

HMI avec connectivitØ PLC/SCADA en usine complŁte, 

y compris systŁme de gestion de recettes

� �Installation en rattrapage ou d�une nouvelle unitØ,  

en option.

Production des sauces 

� �Meilleure hydratation de l�amidon sous tempØratures 

plus basses, donc en gØnØral, nØcessitØ d�une 

quantitØ moindre d�amidon*

� �Un meilleur pro�l des saveurs peut Œtre obtenu,  

si on le dØsire 

� �Un prØmØlange des poudres avec de l�eau n�est  

pas requis

� �Un plus grand luisant et un pro�l des saveurs  

plus frais* 

� PossibilitØ de recettes plus propres.


